
Приложение 1 к приказу ректора  

от «___»_______ 2023 № ______ 

 

УЧЕБНЫЙ ПЛАН 

дополнительной программы профессиональной переподготовки  

«Организация и технология общественного питания» 

 

Цель: подготовить высококвалифицированных и конкурентоспособных 

специалистов в области технологии и организации общественного питания. 

Категория слушателей: лица, имеющие среднее профессиональное и высшее 

образование; лица, получающие среднее профессиональное и высшее образование. 

Трудоемкость обучения:250 часов. 

Форма обучения: очно-заочная с применением дистанционных технологий. 

Режим занятий: 2,5 мес. 
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ОД.00 
Блок общепрофессиональных 

дисциплин 

84 24 12  12 60 
     

ОД.01 Теоретические основы управления 

качествам продукции общественного 

питания 

28 8 4  4 20 

 X  X  

ОД.02 Управление персоналом 28 8 4  4 20 
X     

ОД.03 Охрана труда и производственная 

безопасность 

28 8 4  4 20 
   X  

СД.00 Блок профилирующих дисциплин 162 38 18  20 124      

СД.01 Общественное питание как вид предпри-
нимательской деятельности 

22 4 2  2 18  X   X 

СД.02 Основы организация труда в 
общественном питании.  
Нормирование труда 

24 6 2  4 18 
X   X  

СД.03 Организация рабочих мест  и условия 
труда в общественном питании 

22 4 2  2 18 
   X  

СД.04 Организация поставки  и хранения 
пищевой  продукции и товаров 

26 8 4  4 18 
 X  X  

СД.05 Организация торгово- производственной 

деятельности объектов  общественного 

питания 

26 8 4  4 18 

X    X 

СД.06 Ассортимент продукции общественного 

питания и товаров. Меню, карты 

напитков: виды, принципы 
составления и оформления 

22 4 2  2 18 

 X   X 

СД.07 Обслуживание потребителей в 
общественном питании 

20 4 2  2 16 
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 Итого: 246 62 30  32 184 3 4 - 5 3 

 Количество тестов       3     

 Количество контрольных работ        4    

 Количество рефератов            

 Количество зачетов          5  

 Количество экзаменов           3 

ИА Итоговая аттестация 4 2     2 2          

ИА1 Итоговый аттестационный экзамен 4 2   2 2     X 

 Всего:  250 64 30  34 186      

Исполнитель: 

Начальник УМО 

 

Э.Р. Мухаметзянова 

 

 

 

  


